
SO
UP
ES

SOUPES

KHMER
poulet effiloché, riz et citron dans un bouillon de poulet
maison

TABLE
AJOUTEZ 14$ À VOTRE PLAT PRINCIPAL ET

OBTENEZ :

ajoutez une 2e entrée pour 5$

SOUPE
ENTRÉE

PLAT PRINCIPAL
DESSERT
CAFÉ, THÉ OU TISANE

D’HÔTE

6

THAI
vermicelles dans un bouillon épicé au cari rouge et
citronnelle, lait de coco et arachides
ajoutez du poulet ou des crevettes pour 2$

6

WONTON
wontons de porc et crevettes dans un bouillon de poulet
maison

6

TOM YAM
crevettes, céleris, tomates et ananas dans un bouillon
infusé à la citronnelle et feuilles de lime

6

*les soupes peuvent être doublées pour 4$

THAI-REPAS
soupe Thaï format repas servi avec vermicelles, laitue,
citron, garnitures et un choix de poulet ou crevettes

16



EN
TR
ÉE
S ENTRÉES

ROULEAUX IMPÉRIAUX
rouleaux croustillants de porc et oignons

7

WONTONS FRITS
papillotes frites de porc et crevettes

7

ROULEAUX DE PRINTEMPS
poulet au cari, crevettes, légumes, pomme, feuilles de
menthe, le tout enroulé dans une feuille de riz froide et
servi avec notre sauce aux arachides maison

7

SALADE THAI
laitue et vermicelles croustillantes servies avec une sauce
relevée au cari rouge avec porc haché et arachides

7

SALADE KHMER
poulet effiloché mariné à la citronnelle, cari rouge et
arachides servi sur laitue avec notre sauce Sihanouk

7

FRITES À LA BIÈRE
servies avec mayo du jour

7

DUMPLINGS FRITS
dumplings aux légumes servis avec notre sauce aux
arachides maison

7

CALMARS FRITS
généreuse portion de calmars frits assaisonnés servie
avec mayo lime et poivre
ajoutez 9$ en table d’hôte

16

TARTARE
4 oz du tartare de votre choix servi avec chips de taro
ajoutez 13$ en table d’hôte

20



SP
ÉC
IAL

ITÉ
S SPÉCIALITÉS

NID D’ANGKOR
poulet, crevettes et variété de légumes sautés dans une
sauce asiatique typique, le tout servi sur un nid de nouilles
croustillantes

27

GÉNÉRAL TAO
morceaux panés et croustillants servi dans une sauce
sucrée épicée avec riz ou vermicelles. choix de poulet ou
tofu frit
ajoutez un sauté de légumes pour 6$
grosse faim? ajoutez un extra Tao pour 7$

24

GÉNÉRAL TAO-THAI
général Tao épicé au cari rouge sauté avec oignons,
poivrons et arachides avec riz ou vermicelles. choix de
poulet ou tofu frit
grosse faim? ajoutez un extra Tao pour 7$

25

BROCHETTES D’ANGKOR
choix de 3 brochettes (poulet ou crevettes à la citronnelle,
cari rouge et arachides ou bœuf mariné à la citronnelle et
feuilles de lime) servi avec beurre d’oignons, salade et riz
ou vermicelles
ajoutez un sauté de légumes pour 6$
grosse faim? ajoutez une brochette pour 7$

24

BANH-BUNG
bol de vermicelles et salade servi avec un rouleau et un
sauté aux oignons avec choix de poulet, bœuf, crevettes
ou tofu frit
ajoutez une variété de légumes sautés pour 6$
ajoutez 1 légume sauté spécifique pour 3$
ajoutez une 2e rouleau pour 4$

22

PAD-THAI
nouilles de riz sautées avec légumes, échalotes, arachides
et choix de poulet ou crevettes
ajoutez du piquant avec notre sauce Amok ou Thaï Basilic
ou bien notre sauce aux arachides pour 3$

24

PAD SEW
larges nouilles de riz sautées avec morceaux de bœuf,
poivrons rouges, brocolis, céleris et un œuf dans une
sauce sucrée-salée légèrement poivrée

25



SA
UT

ÉS
 W

OK
SAUTÉS WOK

POULET OU BOEUF OU CREVETTES - 24

TOFU FRIT - 23

LÉGUMES SEULEMENT - 22

choix de la protéine :

AUX PARFUMS D’ANGKOR
sauce douce, sucrée et parfumée

AUX LÉGUMES
sauce asiatique typique sucrée-salée
ajoutez des noix de cajou pour 4$
ajoutez du gingembre pour 3$

KHMER
sauce épicée à la citronnelle, cari rouge et arachides

THAI
sauce épicée au cari rouge, citronnelle. arachides et lait
de coco

AUX ANANAS
sauce épicée et poivrée avec morceaux d’ananas

AUX BROCOLIS
sauté de brocolis, oignons et poivrons rouges dans une
sauce asiatique typique

*tous les sautés sont servis avec une variété de légumes
et une portion de riz ou vermicelles

**extra sur salade +3$ ou sur nouilles croustillantes +4$

choix du sauté :



SA
UT

ÉS
 SI

GN
AT

UR
E SAUTÉS SIGNATURE

POULET OU BOEUF OU CREVETTES - 27

TOFU FRIT - 26

LÉGUMES SEULEMENT - 25

choix de la protéine :

THAI BASILIC
sauce forte et crémeuse au lait de coco, cari rouge et
feuilles de basilic thaï

AMOK
sauce aux piments forts, citronnelle, lait de coco et feuilles
de lime

AUX ARACHIDES
sauce maison crémeuse aux arachides avec variété de
légumes sautés

*tous les sautés sont servis avec une variété de légumes
et une portion de riz ou vermicelles

**extra sur salade +3$ ou sur nouilles croustillantes +4$

choix du sauté :



TA
RT
AR
ES

TARTARES

BOEUF CLASSIQUE
mayo aux câpres, oignon rouge, échalotes, vinaigre
balsamique, câpres frites et citron

SAUMON POMME-BASILIC
mayo aux câpres, oignon rouge, échalotes, câpres, citron,
pomme et basilic thaï

BOEUF OU SAUMON ASIATIQUE
huile de sésame, gingembre, soya, hoisin, fraises, menthe,
oignon rouge, échalotes, graines de sésame et citron

choix du tartare : 

ENTRÉE
4 oz, servi avec chips de taro

20

PLAT
8 oz, servi avec chips de taro, frites et salade

32

POUTINE
POUTINE TAO-THAI
frites à la bière, fromage en grains, sauce Tao sucrée et
épicée au cari rouge et arachides, servie avec échalotes
et morceaux de poulet Général Tao
ajoutez un extra fromage pour 4$

20



EXTRAS
poulet ou boeuf - 7
tofu frit - 5
crevettes à l’unité - 2
sauté de légumes (accompagnement) - 6
servi sur nouilles croustillantes - 4
sauce amok, thai basilic ou aux arachides - 3
noix de cajou - 4
gingembre - 3
tout ajout d’un légume spécifique - 3
servi sur salade - 3

DE
SS
ER
TS

DESSERTS

BEIGNET FRIT
choix de pomme, banane ou ananas servi avec crème
glacée et sirop
ajoutez un coulis de chocolat ou caramel pour 2$

5

TAPIOCA
billes de tapioca, riz et lait de coco

4

CRÈME GLACÉE FRITE
boule de crème glacée panée au riz soufflé et arachides
servie avec coulis de chocolat ou caramel maison
ajoutez 4$ en table d’hôte

8

BROWNIE TRIPLE CHOCO
servi avec crème glacée et coulis de chocolat
ajoutez 4$ en table d’hôte

8


